SEFIN YOLCULUGU
THE JOURNEY OF THE CHEF

Marine Levrek
Marinated Sea Bass

Muhammara K|t|r|\’
Muhammara Crisp

Tahin - Susam\/

Tahini — Sesame

OD GCiftlik'ten Ayran A§|\/
OD Farm Ayran Asi Soup

OD Bostan'dan Yaz Domatesleri — Armola Peyniri — Feslegen - Karakilgik kit
OD Garden Summer Tomatoes - Armola Cheese - Basil - Karakilgik Wheat Crisp

Gunuin Baligi Dilimleri - Salatalik - Yesil Elma - Lakto Fermente Tursu Suyu
Catch of the Day Sashimi - Cucumber - Green Apple - Lacto-Fermented Brine

Acik Atesten lldir Olta Kalamari - K&z Kirmizi Biber
Open-Fire Grilled Line-Caught lldir Calamari — Charred Red Pepper

Izgara Gunun Baligi - Midyeli Yaz Pilavi
Grilled Catch of the Day - Summer Mussel Rice Pilaf

Sorbe\,

Sorbet

Dana - Ispanak - Mevsim Mantarlari Mant
Beef - Spinach - Seasonal Mushroom Manti

Beyaz Cikolata - Yogurt - Orman Meyveleri\,
White Chocolate - Yoghurt - Berries

El Yapimi Meyveli Jelibon\,
Handmade Fruit Gummy

Giresun Findikli Qikolata\/
Giresun Hazelnut Chocolate

Leblebi V'
Leblebi

TEK KiSiLiK - PER PERSON

SARAP ESLESMELERI KiSIYE OZEL 6 KADEH SERVIS EDILECEKTIR - WINE PAIRINGS 6 GLASSES PER PERSON

IMZA SARAP ESLESMESI - SIGNATURE WINE PAIRING

SOMMELIER SARAP ESLESMESI - SOMMELIER'S WINE PAIRING

\’\/ejetaryen urtinleri belirtmektedir. Vegan opsiyonlar icin sef ekibimize danisabilirsiniz. / You may consult our team of chefs for vegan options.

Bu menu servis akis agisindan masadaki tim misafirlerin tercihi durumunda servis edilebilir. This menu can only be served to the whole table for a

smooth service. Alerjiniz var ise litfen servis personeline énceden belirtiniz. If you have allergies, please inform the service personnel in advance.

Belirtilen fiyatlar Turk lirasi cinsindendir. The prices stated are in Turkish lira.





